
Bio-Fleischprodukte von Höllerschmid
Eier Von Josef Gritsch‘s Landwirtschaft 
Hausgemachte Marmelade und Honig

Roggenbrot, Semmeln, Baguettes, Croissants von der Bäckerei Felzl
Käse aus Schwarzenberg im Bregenzerwald/Vorarlberg

Ayurvedische Linsensuppe   5,50
wahlweise mit frischem Koriander

Kleine Teller   

  / Geschmorte Junge Karotten auf weisser Bohnencreme  11,90
    mit Garam Masala und gerösteten Mandeln   

  / Hummus mit Oliven und Gebäck  6,20

  / Bio-Beinschinken mit Kren, Butter und Gebäck  7,60

  / Schnitzis (Knusprig gebackene Bio Hendlbruststreifen)  9,60
    wahlweise mit Kürbiskern Dip, Mayonnaise oder Ketchup

  / Hausgemachte Pommes   6,50
    wahlweise mit Mayonnaise oder Ketchup

Rote Linsen Daal mit Spinat und Reis   13,90
Papadam

Ravioli je nach Saison in Weißwein-Buttersauce   14,90
Kirschparadeiser aus dem Ofen und Grana  

Geröstete Knödel mit Ei  10,80
dazu Salat

Ratatouille mit Basilikum und gebratener Grana-Polenta 12,90

Bio Blunz‘n Gröstl mit Kren  13,90
dazu Krautsalat

Bolognese vom Bio Rind mit Linguine  14,50
Parmesan

Gulasch vom Bio-Rind mit Serviettenknödel   15,90

Steirischer Bio Backhendlsalat  15,90
gebackene Bio Hendlbruststreifen, Erdäpfel, Käferbohnen, 
Blattsalate, geröstete Kürbiskerne, Kürbiskernöl

Gebackenes Bio Schnitzel    17,90
Hendl oder Schwein
mit hausgemachten Pommes oder Erdäpfel-Vogerlsalat 

Hausgemachtes Tiramisu  5,50

Mit Nougat gefüllte Griesknödel auf Himbeerspiegel  6,50

 

Und überhaupt...

Soho Sandwich vegan 13,90
Portobello, Trüffelmajo, Eingelegte Zwiebel,

Ruccola und Paradeiser dazu Pommes

Bio Frankfurter 7,50
mit Senf, Kren

Bio Frankfurter 7,90
mit Saft und Gebäck

Schinken Käse Toast 6,90
Bio Beinschinken und Bregenzerwälder Käse

dazu Ketchup oder Majo  

Käsebrettl 13,50
Variation von Bregenzerwälder Käse, Kürbis-Chutney

Butter und  Baguette oder Roggenbrot


